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Sancerre,

Chers Mariés,

Nous tenons a vous remercier de la confiance que vous
nous accordez pour I’élaboration de votre devis de ma-
riage.

Notre équipe s’engage a tout mettre en ceuvre afin que
vous puissiez accueillir vos invités avec quiétude.

Vous trouverez, au fil des pages, nos cocktails, menus, et

buffets. b

Il ne s’agit que de suggestions pouvant étre réaménagées
selon vos souhaits.

Confiez-nous vos désirs et nous vous aiderons a les réaliser.

Veuillez croire en I'assurance de nos sentiments dévoués.
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Les Cocktails

Ces cocktails comportent des pieces susceptibles de varier

eI Es

Cocktail Tradition

Koo

. / 3
7 JCana;:_)es assorts
/ - Mousse curry et magret fumé

- Confit de tomate et rouget barbet
Noix de saint jacques et brocolis
Tomate mozzarella et pesto
Involtini de fromage frais
Saumon fumé et ceuf de poisson
Meédaillon de foie gras et chutney abricot
CEuf de caille et copeau de parmesan

a D

Feuilletés chauds assorts
Quiche lorraine
Mini pizza
Mini croque monsieur
Feuilleté saucisse
Friand parisien
Chevre et pesto
Profiterole emmental
Croustade de volaille Tandoori

Cocktail Tradition c piecesk  LIS.NE.......cocovvvveeen..
Cocktail Tradition y piecesk  LIS.NBE.....................

Calculé sur la base d’une vacation de 3H00

Cocktail Symphonie

Coll ecton de bouchées froides

Bread maki

Madeleine pain d’épice et foie gras

Courgette marinée, chévre frais et basilic

Finger de saumon fumé et creme de raifort

Lumaconi,p ar mi g i a n gicothet@geyto adlaryenovese
Tortilla de volaille et poivrons doux

Avocat, fromage frais et magret fumé

Petit pois a la menthe

|l ecton de bouchées chaudes

Auméniere de Chavignol aux herbes des garigues
Accras antillais

Mini croque-saumon a ’aneth
Cigare de beeuf fagon Strogonoff
Briochette d’escargot en persillade
Moelleux saint jacques

Bouchée de ris de veau

Croustille de volaille et morilles

Cocktail Symphonie c piecesk  LIS.NE.........cc.eeenn.... MH®o N
Cocktail Symphonie y pieces K  LIS.NBE................... .mn don
Cocktail Symphonie m /piecesk  LIS.NEB................ . .mc ®on

Calculé sur la base d’une vacation de 3HOO

LIS N&
LIS NE
LIS N&



Les Cocktails

Ces cocktails comportent des pieces susceptibles de varier

Wyl

Cocktail Elégance Cocktail Privilege
/'/
JLes grignotages a8 Le grignotage

. Les bocaux provengaux accompagnés de pain toasté ‘ \ £ Les bocaux provengaux accompagnés de pain toasté
6¢I LISYFRSET O2y UG RS G2YFGdSzZ OF@AIN RQlIdzo SNEHAYST NAEfSGH ; 6¢l LISyl RSs O02yUd RS G2YF{iSz OF@ALINI RQlI dzoSNHAYSS NAREfSg
Farandoles de légumes frais a croquer et sauces d’accompagnement { Farandoles de légumes frais a croquer et sauces d’accompagnement

Les gaspachos Les bouchées froides

Andalou Courgette marinée, chévre frais et basilic
Meéditerranéen Avocat, fromage frais et magret fumé
Fraicheur Religieuse de saumon a I’encre de séche

Fruité Croustille de Iégumes croquants
Festi pop de foie gras, gelée mas Amiel et chutney
Les bouchées froides

Madeleine pain d’épice et foie gras

Finger de saumon fumé et creme de raifort

Tortilla de volaille et poivrons doux

Chevre, miel et betterave sur un sablé au piment d’espelette

Les bouchées prestges

K’ubisme de thon gravlax, houmous et pulpe de tomate fraicheur
Comme un tartare de beeuf, frite

Conchiglioni de tomate mozzarella sur une gelée de concombre

Roll lentilles du Berry et chantilly fumée Rémoulade de pomme granny, saint jacques et ceuf de poisson
Moricette, créme de curry et rouget Fricassée de ris de veau forestiere -
/ Blanquette de queue de lotte au safran
"W lLes bouchées chaudes | o . X 5 .. . =
w Briochette d’escargot en persillade g M 2dz H F G Sf ASNDav 32 dzNJY | y- Roav RS @2 UNB |
Croustade de saint jacques au Chablis = Saumon Gravlax a I’aneth, Terrine de foie gras de canard, Smoothies,
Grenaille braisée au fois gras poellé a la fleur de sel - Jambon cru sur présentoir, Risotto végétal d’asperges vertes et truffes,

Panini, Plancha, Wok
M 2dz H FGSEASNHBEO F2dzN¥IYyRoav RS @20iNB OK:
Saumon Gravlax a I’aneth, Terrine de foie gras de canard, Smoothies,
/ Jambon cru sur présentoir, Risotto végétal d’asperges vertes et truffes,

Panini, Plancha, Wok

Cocktail Elégance M tpiéces / pers dont Matelier ......................... M®BZ M K LJS N.Cocktail Privilege M tpieces / persdont Ml G Sf.A.S.NJ............ HMZ dn € K
Cocktail Elégance M [pieces k- LJS NiateR&® Y. {i................... HHXdnN K  LJS N.Cocktail Privilege M [piecesk LIS N&atefe® Y. {i................... HCXnn € K
Calculé sur la base d’une vacation de 3HO0O Calculé sur la base d’une vacation de 3H00




Les Cocktails

Ces cocktails comportent des pieces susceptibles de varier

: // ‘ ,jv i % I l{{)’.' ,'“'

Cocktail Dinatoire
/'S 02 0] i IRSi0 BMHINBRYSLEIAAOS dzy NEB , Acte ll

Acte | pi écedtso ph &3 agoe s
K’ubisme de thon gravlax, houmous et pulpe de tomate fraicheur

Le gr id@gunodird 6an - Comme un tartare de beeuf, frite
Les bocaux provengaux accompagnés de pain toasté Conchiglioni de tomate mozzarella sur une gelée de concombre

6¢l LISy RS O2y UG RS dG2YFGSs OF @Al N RQIFdzoSNBAYSS NAftSgSa RS LR2Aaaz2ys Xo

y R Rémoulade de pomme granny, saint jacques et ceuf de poisson
Farandoles de légumes frais a croquer et sauces d’accompagnement

Fricassée de ris de veau forestiere (piece chaude)

IR G i oohépe SLAR OB 4 i e s Blanquette de queue de lotte au safran (piece chaude)

Bread maki

Madeleine pain d’épice et foie gras

Courgette marinée, chevre frais et basilic

Finger de saumon fumé et creme de raifort

Lumaconi,par mi g i a n @icotk etpegta aflaryemovese
Tortilla de volaille et poivrons doux

Avocat, fromage frais et magret fumé

' Wo 61l IBAGXD 3 K 2k ALUNBIERS dzE FI NA SGS&a0

Risotto de la mer et son coulis de homard ' W\
Emincé de veau aux morilles et pomme Macaire
Sauté de chapon au vin jaune, mousseline de panais
Aiguillette de canard laqué, spaghetti de légumes thai

. Petit pois & la menthe H I GStASNE 32 dzNodk yLRE OBB0 92 i NB OK2AE
W jENE g 0/ 2y adz GSNI f FLIMAS G1SO RS& | St ASNE
,!-:.Les gasémpalbisds o -
it A ¢ Andalou Le Bufet dne Lh&OS&G t S
§o7/ Méditéranéen *"' N
14 i g ] As.sortment .de petts fours
Lo ey [ Eclair chocolat, Baba exotique, Chou vanille
4 . Tartelette au citron meringuée, Macaron,
M FGSEASNI 32 dNI i YRR sROS 0 02 G NB OK2 A E Brownies et griottines, Tartelette sablé passion framboise;

Saumon graviax Gourmandise fraise citron....

Terrine de foie gras

Jambon cru sur présentoir6 YAy AYdzY mnn O2y@AgSa0 T Assortment de gourmandi ses de mon enfanc:
/ « Huitres n°4 » 6/ NBYS oNMHzZ SST ONBYSdzE OK202f | = YAYA Af.

t2d2NJ 0SS F2N¥dA ST y2dza aSNBya Sy YSadNB RS 02 dz Cocktail dinatoire H /piéces fpersdzt.S...Sy... RS dzE...1.Q G S.4.. ny ®pn € K L
60t NJ SESYLX S5 dzyS LINBYASNB LI NbS Sy SEGSNR S dzN.Calculé surlabase dune vacation de 8H00




Animations froides

Saumon gravlax a |’ aneth
Servi sur blinis et accompagné d’une creme citronnée

(020 it o aes t

Terrine de Foie Gras de caondaornd emal
Servi sur du pain de campagne, confiture d’oignon,

purée de figues, fleur de sel, poivre mignonette
Smoot hies (2 pieéeces) .0.dc.n e .K
Légumes et fruits frais, agrémentés de condiments et épices,
émulsionnés devant vos convives

Foie gras et barbe a
Foie gras enrobé de barbe a papa devant les invités
Jambon cru sur ndon .€ .K
Minimum 100 convives

Jambon Serrano Del Pais sur griffe & S NIJ A

présentoir

I S0 aSa | 002YL) AySYS

La Cuisine a | azote
Minimum 120 convives, réalisation d’un macaron
Salé et d’une meringue du «dragon» sucrée

NPy N .€ .K

At el Helrt ree n.2.3 HRy.n € K y AU
Servi avec vinaigre a I'échalote, citron, pain de seigle, beurre 1/2 sel 4
6+SyRdz LI NI pn LASOSa0 3
Les pains surprises B

Le rustque
Jambon cru, rosette, mousson de canard...

Le nordique. .0.c.Qnn e

Saumon fumé, crabe, rillettes de la mer...

Animations chaudes

La plancha (2 Brochetes /
Grillées devant les convives, les brochettes apportent
une touche champétre a votre cocktail (bceuf, volaille, gambas)

opdecr /1S . €)

Les crépes (2 pieéeces
Mini crépes salées cuites devant les convives
accompagnées de leurs garnitures.

perus®dn

Les paninis ( 2 piéces [
Réalisation de paninis au saveurs méditerranéennes
devant les convives

pHed dsn. )€

Foie gras poél é
Foie gras poélé devant les convives
accompagné de différents pains

( 30g [/ penrdspn) .e€.

Le wok .n.®o.n .e€.

Queues de gambas sautées,
accompagnées de légumes croquants sauce soja

Ri soto végét al d’ asperge voedrdise eetk tLIS
Risotto crémeux
accompagné d’une émulsion de truffe

Pasta fresca
Cuisson de pates fraiches devant le client
Accompagnée de parmesan, sauce tomate, gorgonzola, pesto...

Les bruschet as
Cuisson et découpe de bruschetta variées devant les convives

Les gaufres i H.2.P.J....E....... [Ranaadks
Préparation de gaufres salées, accompagnée de différentes chantilly salées
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Les Menus

Menu Noyer a 39,00 € / pers.

Calculé sur la base d’une vacation de 7HO0

Antipasti de légumes du soleil, crémeux Chavignol
Ou
Finger de saumon tout en fraicheur, creme de concombre
Ou
Feuille a feuille de tomate confite, burratatina, sur un sablé parmesan,
quenelle glacée au barsilic.

Canon de pintade aux pleurotes et son Crapiau du Berry
Ou
Mysteére de confit de canard, pomme grenaille a la fleur de thym

Assiette de fromages
Ou
Tarte fine de Chavignol, poire au miel de pays et romarin

Pavlova de fruits de saison
Ou
Le Saint James

0. YIRSt SAyS ¢t

AaOdz

tt gFEyAattSs ONBYSdzE

Café servi en open bar

=

EARAN-

F

Menu Néflier

O H L2 dz nobn 1 - Calculksur la)babe® e vacation de 7HOO
o] £ nc ®n n - Calculksur ladbabe she vacation de 7HOO
H B o o X p n-Calcul&ksur ladbabe® Whe vacation de 7H30

— MT
Foie gras mi-cuit accompagné d’un mendiant de fruits secs, Pickles de radis et oignon rouge
Ou
Taboulé de choux fleurette, graviax de saumon, fraicheur de concombre estragon et condiment
Ou
Cannelloni d’avocat et gambas, daikon et betterave en pickles

—HT
Duo saumon et Saint-Jacques, creme de petit pois au lait de coco
Ou
Filet de Rouget barbet et sa vierge d’agrumes, mousseline d’artichaut au mascarpone

- 0 J—
Agneau de 7 heures vert pré, bayaldi de légumes, Agata crousti-fondante
et pulpe de carotte aux épices fagon tajine
Ou
Le beeuf, filet snacké, joue en Parmentier et une sauce au vin de Sancerre
Ou
Piéce de veau dans le Quasi juste réti, cannelloni aux cépes, jus de veau légérement crémé

Assiette de fromages
Ou
Tarte fine de Chavignol, poire au miel de pays et romarin

Buffet de desserts *

Café servi en open bar

t2aaA0AfA0S RS NBYLX | OSNI fS o6dziSi



Les Menus
b2a T2 NNddtLS &R SZ [/ dzdzNJ

Menu Cerisier a 56.00 € / pers. Menu Oranger a 61.00 € / pers.

Calculé sur la base d’une vacation de 10HOO

Calculé sur la base d’une vacation de 10HOO

Cocktail 10 piéces F 18 ! peockitl 1/? plleFles F 4 "
Il vous sera proposé 10 piéces cocktail sélectionnées par notre Chef. ! . 7 \ VOL,'IS S p ZoIp 0,52,10, g /Ieces - t?,’ ic ecnonnse; el nott: C ef. LIA S O8
Vous aurez aussi la possibilité d’y inclure un atelier gourmand de votre choix 6 M LJA § OS Kk GuEEME S OSS.I i Y’nc late i il qo'urman 2 v?tre et () 1 = i
E ; p A Saumon gravlax, terrine de foie gras de canard maison, Smoothies, la plancha, le wok,
Saumon gravlax, terrine de foie gras de canard maison, Smoothies, la plancha, le wok, S o - o
risotto végétal d’asperges vertes et truffes, panini ) risotto végétal d'asperges verteaetilies PNz

Pressé de jarret de cochon, foie gras, chou et morilles Finger de volaille foie grasiet crémeux cesar
ou Ou
Creme de chou-fleur aux crustacés, pommes Granny Smith et avocats... version Long drink Merveilletxde erabe et'Guinoa, soupe d'avocat aux agrumies.
Ou ! io d i inai e d d
Pressé de saumon frais au algues wakamé, dés d’avocat et riz facon sushi Carpaccio de Saint-Jacques et vinaigrette de mangue, tartare au deux saumons

Tournedos de canard, jus de betterave et polenta crémeuse a la noisette Cristalline de Sandre Cooco—curry, risotto créemeux
u
Ou
Fondant de veau braisé, gratin forestier Pavé de selle d’agneau, panais en crumble de romarin, petit jus corsé des garrigues
Ou Ou
Dos de cabillaud cuit sur la peau, pressé de pomme de terre au chorizo, Filet mignon de veau juste réti créme de morilles et pomme Anna

nuage de poivron doux * 8
— - E Assiette de fromages
Assiette de fromages Ou
Ou

Tarte fine de Chavignol, poire au miel de pays et romarin
Tarte fine de Chavignol, poire au miel de pays et romarin

Buffet de desserts **
/ Buffet de desserts **

Café servi en open bar

Café servi en open bar
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Les Menus
b2a T2 Navidyt SO\ /2 dzNJi

WIS

Menu Chataignier a 39,50 € / pers. Menu Pacanier a 43.00 € / pers.
Calculé sur la base d’une vacation de 7H00

Calculé sur la base d’une vacation de 7H00

/ 2YL}2AaS RQI dzOdzyS SyiNBS: OS YS
aF Af

] / 2YL2aS RQl dzOdzyS SyiaNBS:Z OS YS
L £ adzAdS RQdzy 0207140} RS ‘ 3 f

L fF AdAGS RQdzy O02010GFAf RS

Mise en bouche
0/ 2y adz GSNI

Mise en bouche
ftAALISA SRSBMOYA ESaE 0 (')/2)/édzfl'jSN.]fI- t AL RSBmOV A aSa

Tournedos de canard, jus de betterave et polenta crémeuse a la noisette Cristalline de Sandre coco-curry, risotto crémeux
Ou . Ou
Fondant de veau braisé, gratin forestier
Ou
Dos de cabillaud cuit sur la peau, pressé de pomme de terre au chorizo,
nuage de poivron doux

Pave de selle d’agneau, panais en crumble de romarin, petit jus corsé des garrigues

Ou
Filet mignon de veau juste réti creme de morilles et pomme Anna

Assiette de fromages
Ou
Tarte fine de Chavignol, poire au miel de pays et romarin

Assiette de fromages
Ou
*, Tarte fine de Chavignol, poire au miel de pays et romarin

Buffet de desserts **

Buffet de desserts **

Café servi en open bar

F t243aA0AfA0S RS NBYLX I OSN) £S o6dziSid RS RSZaSNIA LI NIFiz/ts2 & &AMOALGASG ST 2RISINB/YLI F OSNI £ S o0dziSd RS RSaasSNIia L

Café servi en open bar




Les Menus

W0 L G AT

Buffet Marronnieran o den ik LIS NBE @

Calculé sur la base d’une vacation de 7HO0

Timbaline de saumon frais, avocat et riz fagcon sushi

Pressé de jarret de cochon, foie gras, chou et morille

Creme de chou-fleur aux crustacés, pommes Granny Smith et avocats
Antipasti de légumes du soleil, crémeux Chavignol

Salad’bar
I Mezze penne napolitaineé 2 Yo 2y ONHzz Y21 1 FNBffl 2
9 Sancerroise 6 KI NX O2 (a4 GOSN &:=
9 Lentilles du Berry aux agrumes et saumon fumé

Tournedos de canard, jus de betterave et polenta crémeuse a la noisette
Ou
Fondant de veau braisé, gratin forestier
Ou
Dos de cabillaud cuit sur la peau, pressé de pomme de terre au chorizo,
nuage de poivron doux

Buffet de fromages

Buffet de desserts *

Café servi en open bar

Wy PR

LISa 2
I NRZ OKI@Ady2fz y2

@ EyNRTS (kS ALISNE D.0...S U p . 3.40
Al-MRSAS&...LISNEPSB U P . 3.80

Domain Dubois

Buffet de fromages 6 m n
Plateaux de fromages 6 n

Sélection gourmande effectuée au gré
des saisons par notre affineur local.

Le buffet de desserts

Assortiment de gdteaux

- Choco-Trésor6 a2 dzaaS OK2O y2ANI Si of 0 (o)
- Frambofolies 6 . A 4 OdzA G- W2 O2 Yy RSZ Y2dza TN Y
- Parfumdesileso 51 Oljdz2zA a8 O02VREI@EY UGANB Y S ozE &1 v I

Assortiment de tartes a partager

Salade de fruits frais en vasque
Gourmandises de notre enfance 6/ NB Y S
Créme anglaise et coulis de fruits rouges

Les douceurs du pdtissierot NG S RS FTNHzA G&X G NYziSa

Les mises en bouche

Mises en bouche froides

- Céviche de daurade, vierge de tomate aux agrumes

- Gaspacho de betterave et péche, mousse burrata et speck

- Terrine de foie gras a la cardamome, quenelle de pruneau au Sancerre et nuage de cassis

Mises en bouche chaudes

- Noix de saint jacques, artichaut poivrade et émulsion d’agrume a la vanille
- CEuf parfait, mirepoix de cépes, creme de parmesan et chips de lard

- Pot au feu de foie gras en paysanne

ONUzE SS> AfS b2glydiSs Yz

I dz OK2 02 f |



Menu Spécifiquean n Xen ik LISNB & F

Calculé sur la base d’une vacation de 7H00

Menu Enfant

3 Menu p’'tt bout .. ... ......MHXZIO .€
Sauté de volaille aux petits légumes et écrasé de pomme de terre —
brownie , créme anglaise.

3 Menu junior...............Mp®5nn .c

Tiramisu de chévre frais et caviar d’aubergine

Cornet de jambon macédoine, tomate Oou

Sauté de volaille aux petits légumes — écrasé de pomme de terre C ression.datt

brownie, creme anglaise QURIESS] og e nES
u

Foie gras au naturel

Buffet froid Enfant
3 Bufet froid enfant (mini muwt @®p0n een fka nLt Méli mélo de légumes de saison.

Une salade composée, charcuterie, club, chips, Ou
créme caramel et brownie. . "
Tournedos de volaille aux épices douces
Ou

Pavé de sandre et son coulis provencal

: Menu Prestataire6 adza A OASyaz . lFo& {AJgSNE
B Repas prestataire.........MC®pn .€

Menu au choix des chefs servi a 'assiette avec une entrée,
un plat chaud et un dessert. Ou Un plateau repas froid.

Fromage du menu de I’ensemble des convives

3 Menu prestataire. .. ... ... . HpPZ"NN € . JS N, .
) . + < - Choco trésor
Identique au menu mariage servi & I'assiette
formule sans le cocktail. Ou
Le service de ce menu se fera simultanément aux convives. Salade de fruits frais

ia , . Café . b
/ Les Invités supplémentaires Qe RIS IoRRR e
R Au dessert et café........0o¢%nn"n .6 .k .LISNA

o
[exN
O\
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Buffetfroidamo Jen ik LISNRA © F Formule Barbecueamy den ik LISNEBE & F
O{ SNIA adzNdt LIANYG ¥ 28SORaLBIA a0 O{ SNIBA adzNdt LAY G ¥ 28 S OR¥LBIA a4 0

Salade Piémontaise 0" | Pour cete formule, il vous faudra
Salade Coleslaw i'1§8 '
Taboulé . 4 Cascade de salades composées (5 variétés)
Poulet réti * Farandoles de grillades (sauces et condiments)
Condiments et sauces d’accompagnement - Brochettes de volaille fagon tandoori
Chips - Grillade de porc sauce barbecue
Tarte paysanne aux fruits - Saucisses aux herbes
- Merguez

" Chips

Tarte villageoise aux fruits
. Créme caramel

Buffetfroidam T dep ik LISNE ® F
6{ SNDA &dzNX LIANYG F 29SS OR¥LBIA & 0

Meli mélo de salades composées (Coleslaw, Taboulé, Piémontaise)

Eventail de melon au jambon cru (en saison) Formule Bruncha H m 2€n K LJ§ ~N\:é. ) P
Terrine de poisson aux petits légumes O0{ SNIA adzN3t LAY U & 29 S OR &LIBIA & 0
Assortiment de quiches froides de saison
Variation de viandes rouges et blanches i.__ - Collection de viennoiseries et cakes, pain de mie et brioche
Condiments et sauces d'accompagnement g Confiture, miel et beurre
Pommes chips B Feuille a feuille de saumon fumé par nos soins et créme citronnée
Duo de fromages - Boite a ceufs de nos campagnes aux fines herbes
Tarte paysanne aux fruits Eventail de melon au jambon cru (en saison)
Créeme caramel facon Grand - mére Assortiments de quiche froide de saison

Plateau de charcuterie

H alflFRSa 0O2YL}2asSa

/ Assortiment de viandes froides, condiments et sauces

Fromage blanc, Emmental
Salade de fruits frais

Complément de boissons a 3.00 € / pers.

F b2& LINAE BOCHEMEGRSy( 2t fHIor A2586€S8s &+ ya DOMBEOEE =° s34 5NECRE b &9 R A NSy LRANDE 2NI YIS B

Options : Service, vaisselle, pain, livraison, ...

il

/




Les Boissons

Si vous fournissez toutes les boissons ou simplement une partie (ex. les vins), nous aurons le plaisir de vous assurer le service sans droit de bouchon

RIS

Nos tarifs sont calculés sur la base d’une bouteille de vin pour 3 convives, et de 0.30 cl Quelques Conseils
B de cocktail et/ou de softs par personne.
vy e . . :
Y Pout vofre cockiah & I VvVoici quelques conseils pour preévoir
- .
o R Le Cl assi i quesdddPPPPPOPPPPPOPOOPNPIPDD ¢ D D ¢ ]
Kir vin blanc. « Cocktail Apeéeritf (environ 1h30)
B Le Somme |l @EPDPPDPIDPDDPDPDPDODOHODH DO D@D D IS MBD Cocktail al chobodldidsdsddddDMDDRBNBD DI
Kir méthode traditionnelle accompagné de ses crémes Champagne o uddchrdehnbaddtd O P dud BB Dl S P P ¢

Jus de frui tosPOODDPDPDD DD MDD BAPNED DI
Eaux minér aldebsddddDDDDD D P dh P PIBGD DI

Ou Cocktail de notre sélection.

3 Le Terroi®ddodddddddddddddpdhddddddISM

Sancerre blanc, rouge et rosé.

A Repas A4 SR
) Le Royal PPPPPDOPPPPPPDOPPPPPDOPODP DD DD QRIS \
Champagne et ses cremes de fruits. ., ;‘ ]

Vin bl anc PODODDDD DD DD D b B iz SN B B B

! . A Vin rouge POPPPDDDDD DD WP B R DI ISHA D P ¢ k
B Le ForfaitodsihtfiddddPddPdDPdddpDPDPDD DD D RIS HED . i & 7 .
- Assortiment de jus de pomme, poire, cola et limonade artisanale Cha WP o ub POOWMODRUDBAD D SR DE

issu de producteurs locauxs F AYAA I dZSf QSFdz LX FGS &3] Sees Eaux POPDPDDDD DD MD DR DI SN P P ¢
|

7 7 s by ’ .
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération. L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, & consommer avec modération.

J
T TN :




Les Boissons

Si vous fournissez toutes les boissons ou simplement une partie (ex. les vins), nous aurons le plaisir de vous assurer le service sans droit de bouchon
$

Wikl

La cave
Ot NAE e/

l{f)’ ,'“'

02dziSAft SO

Vins blancs
Destnéa,
Cot eaux

SauvVvi g n-@dinaindJokedseliotV..a..).
d u Goongite asephiv8iot ..(..A.Q.C.).........

QU i N C Y—DANAREBIEDQ DUIEL ...t MH®n N
Poui | | y fobmBmeAndfé BRzEDETF)s ......cooveeveeveneecveirireanee. MC XM
Sanc er r-eomapeBesSdeRles ......ouormnrineeeesissireneeneieen. Mno ddhn
Sancer r—eomapeAnDEDekat & Fils .........coceveerereerereererierarernnas MC ®H N
Me n edSa U 0 n —ppmbiddiSGblle et Pierre Clément .........ccceeeeeee. M Z O J1
Vins rouges

Destnéa, Pinot N®dndnelofephn@bl:..\.al c dn Lo i
Cot eaux du Gbomsuife pseptmsiot.(.A.Q.C)...... DI nn

Ch at e aume i-IpomdmerGeoffrenet-MoDAC.)......coccevvcvcvivecee. M1 PPN
Sancer r—eomapeReS3AEHRNes ......ccccererrrererereressririrerressrirennns Mn ®dcn
Sancer r—eomapeAnDEDekat & Fils .......c.coereerererrereissersereresens MC ®H N
Me n edSa l 0 n —pomhiddI&Gbklle et Pierre Clément ............ccc..... . M T @ C NI
Nos vins effervescents

Crémant -de Marn qei s . Mo ®H .
Champagne .HC Dha .
Les eaux

Eaux minérales (bouteilles vie®dnr)

Plates et gazeuses

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.

M M M M M

m M M M

Nous vous proposons en option :

Les glacons .(sac
Le forfait
Au départ du laboratoire
Ly AljdzSYSyi
De 50 a 90
De 91 a 150
De 15 a 200

Pl us 201

pri se

@AY ©
per s.
per s
1 per
de

Le forfait débar
Au départ de notre équipe
De 50 a 150
De 151 a 250
Pl us de 250

per s
per
per s

per s.

.de .10Kg). mMpDdnaa. €|
en charge des bo
fIryOI @AYy NRBa&S Si
o o KO ) I R
N v I N > )
S .. ......MHAQOA
.MoO.p @A
rassage de vos bo
TARMLN .E
S y.n.@nn E-
.......................... Gda@nn L€



Les intermedes
Sorbet poire et alcool, Sorbet mirabelle et alcool, Sorbet pomme et alcool...

.0.Qp. N

L’ Open Bar. .Sur.

Notre buffet de jus de fruits, sodas, eaux m/nerales, boutellles et verres /etables

Font ai ne a
-Traditonnel |
-Lumi neuse (h

champagne
e (hors champpg®ah. €
or champagnejyp®nn.
La pyrami de de
-100 macarons
-200 macarons
-400 macarons

macarons
(cbne) .

Corbeille de fruits frais H®O0MWOge /

Pi eéce Mont ée
-2 choux [/ pers.
-3 choux [/ pers

L=

Petts fours sucrés pour | avdnui te k. .LIAS QS
Piéces sal ées (chaudes) poSuur |Dae vniusi.t

Mini Hot Dog, Mini Burger, Mini Baguette, ...

Soupe a | >oignon n@nn e .k .LISNER
Accompagnée de croutons, gruyére et vaisselle jetable

Lasagne bol ognai se napn ek .LISNE ®

Fontaine a chocol at
Accompagnée de brochettes de fruits frais, chouquettes et chamallows

. MmMmndPnn. €.
. Mcbndnn. €.
.oTndnn. €.

.n.CDTn.e.§,_,
e xznn. €.

( mi ni npudnp 5 O kp elLISENE) @

3 Seau a

R Assi ete de

La Location de Matériel

Mangebout .Mp®Pnn .e .K

. dzy A

Nappe |ydedbomange...pdnn .e .k .dzyAd

Serviete de couleur Sur .dadzk Lyl .

Housse de chaise .Sur .d&dzk @yl .

Noeud de housse .Sur .d&dzh B Y i .

Verre @nologique ...Sur .dadzhk &Ly .

Verre Cabernet Sur .d&dzh Syl .

champagne .n®pn.e .k .dzyAd

Vai ssell e suppl ément@uredevi s .

présent at®mr .devi s .

Nous pouvons vous proposer de la vaisselle et du nappage différents de ceux inclus
dans nos menus. Cette offre fera I'objet d’une étude personnalisée et d’une éven-
tuelle facturation complémentaire.

Sa GrofSa SG tSa OKFAaSa yS

—
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Demande de Devis - Mariage 2021
Attention, cette demande de devis ne tient pas lieu de réservation sans validation de notre part - Par MailY A Y -8 WB & O § dzNJP F NJ
¢2dziS RSYFYRS RS RS@A& LJI2dz2NJ Y2AyYya RS tn FRdz G§Sa FSNI fQ202S3G RQdzyS Siidz

6t2dzN) 12dzi S RSYF YRS YIydzAONAGSE YSNDA RS @SKA

Date duf¥Ynari age Le Repas

Lieu def¥écepton Heur e

Noms et dpersé nnganmsi é s No mb.r RN U

Nombre d’enfant s

Personne(s) en .
6aA Af yS aql 3airid : N Nombre de prestataires

Menu choi si

Boi ssons LJ NJ f d 1ot ApSayrii e dr aif

Adresse B&rsonnel

Ema ¥ %\
s Compl ément (s pt dseOSp ¥ &Y5itSE £ Oan O NENE
Tel éprYone

Le Cocktail bg
- Formule du lendemain s ¢
Heur e
NG | A e Personnel de SEDV|ce{I-:3/a D

For mul e Heur e

/Atelier gour mand : Nombre d’inviteéeés

BoissonsLJI-NJféDOf)\@ayrﬂIeDraiteur Formul e

aSyoe2y 206t A3lG2ANS
F b2a F2NNdzZ S& Rdz t SYRSYIAYy &aQSyiaSyRSyid alya @l
hlle2yad &dz2NJ RSYlIyRS0O

Compl ément (s ot idieyap & &NSLINA & HAE X0

J
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. "En

En foncton des disponibilités, un d
ou a emporter, du 27 Octobre 2020 a
Ce dé | e un e runiquement suite b la réatisatian d’un premier devis®

o
. 4 ,
Les dégustatons sur pl ace se déroul ¥

samedi , uni gou elNvednsts $yei NBli kil @ SG mol nn | dz LI dza
Sachez que nous sommes en messarEerddzEo r ecev.

3
Un assortment de pi €é6le2Na rieil$amyfara |jvdexde/e

de plats voussios@&yrionB$a pHzoPAGS & €8y 02 dzOKS « "
"
Si vous | e souhaitez, vous pouvez app
wCe déjeuner test vous sera facturé
61 2NB o62Ada2ya |f 020 38 BN 2vipSuS 84 & dzNJ L) + OS R
cas de réservaton de nos servicei_, I a
duite de |l a factwfre fnal e _.dt mariage.§
3
3
ATTENTION :
La prisevades rpowWrzune dégustaton ne tent
date de votre mari age. B

La Logistique

A notre arrivée, les buffets et les tables du repas devront étre montés et

positionnés selon votre plan de table.

fn de vous satsfaire au mieux, nou
Un plan d’accés du |lieu de |l a ré
Le chapiteau ou |l a salle de récep
A savoir: N
M ¥pars personne pour un dine AN
M®Ep&ur un diner avec bufet AN
Espace ou tente cuisine avec pl ang@fh"
negdy¥nvive (mih) mum de 25m-
u de
Tabl e ofce . .cooceiiis i, - 1.5 m |
Table bufet (r eip&s LRuzND mine OR y FA BSa @
Table cocktail m. Y. LI12dz2NJ Hn. O2y PADBSaD
Table pour bufenmtcaefe et. 3. m.. *.

Nous vous conseillons vivement de prévoir un abri pour votre cocktail.



Les Conditions Générales

0 152 R A

Le personnel Déplacement (véhicules et personnel)
Le colt dbhoper bennebk, sewspgpliémnd rutsa i Tous nos prix s’'entendent TTC f r {
tatons. | l e Ilieu de |l a prestaton a savoir
Pour un repas : La durée de vacalfioliid prestaton).
sous chaque menu. 2h30 seront r éSERNASE Si le cocktail se déroule dans u
sage St cions de prévoir un suppl ément d
B  Pour un cocktail Le personnel de ser MAAZAN €0®
oKnn O0R2yld mKnn NBASNWSS t fF YAaS Sy 1L
) Pour | a réussite de votre récepton, no
personnes environ et un cuisinier pour Conditions de réservation
3 En raison de | a confguraton @®soest ai R Au moment -de plta nr éseruv-ation de nos
un chef de rang suppl émentaire penda val ent a 1300 %eduamontant TTC pr é
un mini mum de 10h00 de vacaton. i demandés.
3 Le temps de trajet du personnel (d 3 Desi mada rhesgisuppl @émemntaiadesdvous
ton) sera déduit du temps de vacat taton afn d’ateindre 60 % du mo
R MSN] ald{ HYiSRAO Y L}RdzNJ G4§2dziS LINBa ccoomma nidie.
du personnel sera doub6édencodée sd deavi La 'prise de commande ne sera ef e diN
|l es deux partes et | e versement d*s
, Heures supplémentaires 3 Le réglement du solde de la facture sera réglé a réception de celle-ci. -
v 3 Tout dépassement d’ horaire fera I8 0objet
-Maitre d’hdétel et chef deoo Bn stidcn/e 3 )
-Chef de rang et commis deHdpBEnsi a€¢et/ P. NOUS VOUS INFORMONS QU’EN PERIODE DE PLEINE SAISON, NOS EQUIPES
-Heures o du di manche ... ... DS N’INTERVIENNENT QUE SUR LES PRESTATIONS DONT LE MONTANT TOTAL DE LA
FACTUREO K2 NB f 20l a2y RS YIFGOSNASt S Fi:
Notre prestation EST SUPERIEURA 5000,006 ¢ ¢/ &
3 Nos tarifs incluent
/ -La mise en place du couvert et du cock - .
-Le nappage tssu des tables et des bufe Conditions d’annulation
-La vaisselle nécessaire au bon déroul e ,Pour toute annulaton de | a commande

AR Gen e ol men i UeN - compensatrice du montant des arrhes
La remise en état des ofces mis a notr® sCete-annul ateonn Pelnitkr aldSNCSalJe 2y RSa T NI

B Le balayage de |l a salle de récepton et -De .sjicx,.moi s .a 30_“’199;5Uf'?5d2-“2-3ﬂ9-|'-y-9--'?u?‘e-f-'
-Moins de 2 jours Sol.de .de .l.a prestat(




Confirmation du nombre de couverts.

Le nombre exact d’'invités ainsi
més par écrit 7 | oLa facture aevaaamétée surace |
nombrez YsYS Sy OFad RS RSaAadSySyid -
Si l e nombre défnitf devait augmd
ton, nous ne pourrons assurer | e
nos approvisionnements, étant
ront facturés en sus.

Garantie de prix.

Les tarifs indiqgués sont valables |
sont susceptbles d étre modifés en
Nos tarifs sont calculés sur | a ba

ent endu

Vi

seui | un nouveau cal cul sera établ
Les taux de TVA appliqués sont d 10
taux pourront avoir une incidence sur
Les tarifs applicables sont ceux .en

|

."\
Matériel laissé a disposition. - D
La vaisselle, l e nappage, | ai ssés a
étre comptabilisés et validés avec | e
Il l's devront nous étre retournés a | a
suivant
Nous vous rappelons que toute casse
vous sera f act dégraflationianormale des mappestebsart e
viettes0 OANKZ ONI}I é2yz I OONROXUO D

Responsabilité
Tout événement de force majeure,
gager notre responsabilité sur vo
rons gérer |l a consommaton d’ alco
neur s. Les mineurs étant sous | a
geons également notre responsabil
nant des menus adaptés a votre deé
| al

Allergénes et fabrication

Nos  plats sontoriéaliisésc dans not
nant duwngluten, des ograiines de s§g
des <crustacés, des oceuf s, des poi
frauditist @s coiquuiesy deisnp mod 4 usigu es,,
produits a base de céleri, de | a
Si,vous avez parmi Vvos convives u
nous en informer afn que nous pr ¢

Toutefois, nous ne pouvons garan‘
génes a |'"intérieur de nos plats K

Réglement sanitaire

No torne @l abioriait olier el ad e’ epireord weit olne Ve Dtn t
total e0et l e sui vi sanitaire régulie
naires et |l a répr,ession des fraudes
détruire et a jeter tous produits pr
Par conséquent, notre soci été se dec
l ‘e 'c1'i e'nt i h'sti s'teTrT afit pour’ conserver
signer une décharge au client.



